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PROGRAMMA UFFICIALE
Domenica 7 dicembre
Ore 10.00 – Apertura cancelli
Saluti istituzionali
Ore 10.45 – Talk dimostrativo con Emanuela Polidori
“Essenza Rurale: dalla Pianta al Foglio”
Ore 11.30 – Show cooking con degustazione
a cura di Silvia Ciuffardi e Luciana Rondelli
“I sapori delle festività e la cucina naturale”
Ore 12.30 – Degustazione guidata
a cura del divulgatore enogastronomico Steve Seedery
“I vini della Val Nervia”
Ore 14.30 – Presentazione del Maestro Pasticcere Luca Brancato
Il nuovo grande lievitato “PanFiore”
Abbinamento enologico a cura di Seedery
Ore 15.00 – Intervento di Stefano Urso, Presidente ACEB
Ore 15.30 – Proiezione del film-documentario
“Voci dall’Entroterra” di Simone Caridi
Ore 16.30 – Tavola rotonda
“Nuove tecnologie, creatività e artigianato”
Interventi di Angelo Licata, Davide Bigazzi, Simone Caridi, Antonino Russo
Moderatore: Graziano Poretti, Presidente CNA Imperia
Ore 18.00 – Degustazione guidata
“I vini della Provincia di Imperia”
Lunedì 8 dicembre
Ore 10.00 – Apertura
Ore 11.00 – Incontro con Luana Ambrosino
Presentazione del volume
“Il Libro completo della Magia Verde”
Ore 15.00 – Talk con degustazione
Maestro Pasticcere e Gelatiere Alessandro Racca
“La produzione del gelato: tecnica e creatività”
Ore 15.45 – Tavola rotonda
a cura del Presidente CNA Imperia Graziano Poretti
“Arti-Turismo: un nuovo modello per lo sviluppo locale”
Ore 16.30 – Incontro
“Il ruolo delle Pro Loco nella valorizzazione del territorio”
Ore 18.00 – Conferenza di Chiara Mazzocchi
con proiezione di videoarte
“Il potere dell’atto creativo”
Ore 20.00 – Chiusura dell’iniziativa
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